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Piri
Griuner Veltliner
2024

Kostnotiz:

Duftet nach Stein- und Kernobst, einladender Duft, feingliedrig, saftige
lebendige S&ure, gepaart mit Krauterwirze und Mineralitat, mittelge-
wichtig, ausgewogene Extrakt sif3e.

FACTSHEET

Gebiet: Kremstal

Lage: -
Bodenbeschaffenheit: Glimmerschiefer
W‘/igl Seehohe: -
Ausrichtung: -
piri ® Ausbau: Stahltank

ANALYSEN & EMPFEHLUNGEN

Alkohol: 12,5 %vol
Saure: 4,7 g/l
Restzucker: Trocken

Serviertemperatur: 8-10°C
Speisenempfehlungen:Gefligel-Gerichte,gebratene Fischgerichte, Kalbsfleisch

Erhaltlich in folgenden Formaten: 0,751, 1,51, 3L
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